Bettane+Desseauve Grand Guide des Vins de France 
Fiche Technique
Nom du domaine : ………………………………………………………………………………………….
Le domaine est-il ? :
  bio certifié
  biodynamie certifié
  en méthode traditionnelle
Type de propriété :
  coopérative
  domaine vinicole
  maison de négoce

Nom de l’entreprise : ………………………………………………………………….………….………...
Le domaine appartient-il à un groupe ? Si oui, lequel : ……………………………….…………………...
Adresse : ……………………………………………
Code postal : …………
Ville : …….……….….
Tél : ………………………………………………...
Fax : ...…………………………………………....
Email : ………………………………………………  Site Internet :……………………………………... 
Horaire d’ouverture au public : ………….…………………………………………………………..…................
Adresse du caveau si différente adresse du domaine : …………………………………………………………...

Production totale annuelle (Nbre de cols) : ...................
Superficie totale plantée (en ha) : ……………...
Superficie rouge (en ha) : ..............................................
Superficie blanc (en ha) : ……………….……..
Echantillon n°1 présenté : 
AOP / IGP : 
Nom de la cuvée : 
Millésime :

Couleur :
 rouge
 blanc
 rosé
 ambré 

Catégorie :
 tranquille
  sec
  demi-sec
  doux
  moelleux
  liquoreux



 effervescent
  non dosé
  extra-brut
  brut
  demi-sec
  doux

Prix départ cave (TTC) : 
Date de commercialisation : 

Type de cuve pour l’élevage:  
Production de cette cuvée : 

  acier
- superficie plantée (ha) :
  barrique
- nombre de cols produits :
  béton
- rendement :
  fibre de verre
- âge moyen de la vigne :
  inox
- densité de plantation (pieds/ha) :
  résine
  autre (précisez) : 
Méthode de culture :

  bio certifié
  biodynamie certifié
  traditionnelle
Nom de l’organisme certificateur : 



Année de la certification : 
Nature du sol pour cette cuvée : 
□  Causse / Précisez : □ Coteau      □ Plateau 
□  Vallée  / Précisez : □ T1   □ T2   □  T3  □ T3 avec éboulis calcaires
Encépagement de la cuvée, avec ses pourcentages : 

	Cépage 1 :
	pourcentage :
	Cépage 2 :
	pourcentage : 

	Cépage 3 :
	pourcentage :
	
	


Echantillon n°2 présenté : 
AOP / IGP : 
Nom de la cuvée : 
Millésime :

Couleur :
 rouge
 blanc
 rosé
 ambré 

Catégorie :
 tranquille
  sec
  demi-sec
  doux
  moelleux
  liquoreux



 effervescent
  non dosé
  extra-brut
  brut
  demi-sec
  doux

Prix départ cave (TTC) : 
Date de commercialisation : 

Type de cuve pour l’élevage:  
Production de cette cuvée : 

  acier
- superficie plantée (ha) :
  barrique
- nombre de cols produits :
  béton
- rendement :
  fibre de verre
- âge moyen de la vigne :
  inox
- densité de plantation (pieds/ha) :
  résine
  autre (précisez) : 
Méthode de culture :   bio certifié
  biodynamie certifié
        traditionnelle
Nom de l’organisme certificateur : 



Année de la certification : 
Nature du sol pour cette cuvée : 

□  Causse / Précisez : □ Coteau      □ Plateau 
□  Vallée  / Précisez : □ T1   □ T2   □  T3  □ T3 avec éboulis calcaires
Encépagement de la cuvée, avec ses pourcentages : 

	Cépage 1 :
	pourcentage :
	Cépage 2 :
	pourcentage : 

	Cépage 3 :
	pourcentage :
	
	


Echantillon n°3 présenté : 
AOP / IGP : 
Nom de la cuvée : 
Millésime :

Couleur :
 rouge
 blanc
 rosé
 ambré 

Catégorie :
 tranquille
  sec
  demi-sec
  doux
  moelleux
  liquoreux



 effervescent
  non dosé
  extra-brut
  brut
  demi-sec
  doux

Prix départ cave (TTC) : 
Date de commercialisation : 

Type de cuve pour l’élevage:  
Production de cette cuvée : 

  acier
- superficie plantée (ha) :
  barrique
- nombre de cols produits :
  béton
- rendement :
  fibre de verre
- âge moyen de la vigne :
  inox
- densité de plantation (pieds/ha) :
  résine
  autre (précisez) : 
Méthode de culture :   bio certifié
  biodynamie certifié
        traditionnelle
Nom de l’organisme certificateur : 



Année de la certification : 
Nature du sol pour cette cuvée : 

□  Causse / Précisez : □ Coteau      □ Plateau 
□  Vallée  / Précisez : □ T1   □ T2   □  T3  □ T3 avec éboulis calcaires
Encépagement de la cuvée, avec ses pourcentages : 

	Cépage 1 :
	pourcentage :
	Cépage 2 :
	pourcentage : 

	Cépage 3 :
	pourcentage :
	
	


